Strojek na nudle ATLAS (Marcato)
Navod k pouziti:
Priprava strojku:

Strojek upevnéte ptilozenou sponou k desce stolu a kli¢ku nastréte do otvoru valch (viz

obr. 1). Pfed prvnim pouzitim strojku je nutné jej vycistit suchym hadfikem, a tim zbavit
pripadnych zbytkl vyrobnich, odetfovacich oleji. K vycisténi valcl miZete nechat projit

strojkem malé mnozstvi tésta (které je pak samoziejmé na vyhozeni).

Priprava tésta:

Zakladni predpis - pro 6 osob

Prisady: 500 g mouky hladké pseni¢né, 5 vajec / vejce je mozné nahradit sklenici vody
K pripravé té&stovin na zplsob ,al dente" je nutné ptipravit smés mouky: 250 g z mé&kké
pSenice a 250 g z tvrdé pSenice. NESOLIT!

Nyni nasypte mouku do misy, doprostfed rozklepnéte vajicka a promichejte vidlickou s
moukou, a pak dobre zapracujte do tésta (viz obr.2). Dale uz hnétete tésto rukama (viz
obr. 3) tak dlouho, dokud nevznikne stejnomérna hmota. Pokud bude tésto priliS suché,
pridate trosicku vody a naopak: bude-li prilis ridké, pridate po troSkach mouku. Spravné
tésto nesmi v zadném pripadé lepit a ulpivat na rukou. Tésto polozte na pomouceny val
(viz obr.4). Pokud bude tfeba, miZete t&sto je$t& znovu prohnist. Nakonec je nakrajite na
mensi kousky (viz obr.5). Tip: nepouzivejte nikdy vejce pfimo z lednicky!

Zpracovani vyvaleného tésta a priprava nudli s ,Atlasem":

Nejdrive povytahnéte regulacni kolecko a otacejte jim az na pozici 1, tak aby se oba
hladké valce zcela otevrely (cca 3 mm mezera) - viz obr. 6. Mezi valce pak vpravite
kousek tésta a otacenim klicky je protahnete strojkem (viz obr.7), a vznikly plat skladate
pres sebe formou zik-zak - b&hem toho mizete vicekrat pomouénit (viz obr. 8) -
opakujeme asi 5-6 krat. A t&sto ziskd jakousi jednotnou formu, mizete nastavit
regulacnim koleckem stupen 2, a tésto protahnete strojkem jiz jen jednou (viz obr.9).
Nyni pomoci noze nakrajime platy na ca 25 cm Siroké pruhy, a ty pak jednotlivé
protahneme strojkem dle pozadované sifky nudli (viz obr. 10 a 11).

Poznamka 1:

Pokud strojek tésto nekraji, znamena to, ze je tésto pfilis mékké. V tomto pripadé
doporucujeme pridat do tésta trochu mouky, a znovu je prohnist, a protahnout mezi
hladkymi valci strojku.

Poznamka 2:

Jestlize je tésto pfiliS suché a fezaci valce je tudiz nemohou uchopit, pfidejte do tésta
strojku. AZ tésto nakrajite, nechte nyni téstoviny minimalné 1 hodinu na utérce schnout.
Té&stoviny mizete uchovavat 1 az 2 tydny, pokud je uskladnite na chladném a suchém
misté. Téstoviny nyni uvafite nasledujicim vzpﬂsobem: vlozite je do vafici, osolené vody
(nejméné 4 litry vody pro %2 kg téstovin). Cerstvé nudle jsou uvarené béhem 2-5 minut,
dle jejich tloustky. Béhem vareni opatrné promichavejte, aby se nepfilepily ke dnu hrnce,
a nakonec je procedite.

Demontdaz strojku: k vyndani fezaciho nastroje je tfeba jej lehce nadzvednout a
vytdhnout ve sméru podél vodicich list. Pokud chcete pfimontovat prislusenstvi
strojku(viz obr. 12), musite postupovat opaénym zplsobem.



UDRZBA STROJKU:

1. Béhem pouzivani by se mély posuvné drazky pod valci ¢as od ¢asu ocistit kouskem
papirové role. (viz obr. 13).

2. Strojek v zadném pripadé nemyjte vodou, ani nedavejte do mycky!! (viz
obr.14)

3. PFimo po pouziti mUZete strojek istit $t&te¢kem nebo kouskem neostrého diivka ( viz
obr. 15)

4. Pokud bude tfeba, je mozné fezaci valce potfit trochou vaselinového oleje (viz obr.16)
5. V z4dném pFipadé neodstrafiujte necistoty z valcd noZzem ani neprotahujte véalcem
hadiiky!

6. Skladujte strojek i jeho prislusenstvi v jeho originalnim baleni.

GARANCE:

V&echny vyrobky firmy MARCATO se vyrabé&ji z nejlepich dostupnych materiall a
podléhaji nepretrzité kvalitativni kontrole. Proto je mozné poskytnout na kazdy vyrobek
(a kazdou vyrobni vadu) 3letou zaruku. Zaruka vSak nepokryva ty sSkody, které vznikly
neodbornym zachazenim &i obsluhou, kterd neodpovida pokynim v navodu k vyrobku.
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