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Chcete-li, aby Vám nádobí PROFESSIONAL dobøe sloužilo a zachovalo  si co 
nejdéle dokonalý vzhled a funkènost, vìnujte prosím pozornost následujícím 
øádkùm:

- pøed prvním použitím nádobí dùkladnì umyjte teplou vodou se saponátem. K 
bìžnému mytí používejte pouze doporuèené èistící prostøedky. Silnì zneèištìné 
nádobí nechejte odmoèit ve vodì.

- k údržbì leštìných a broušených ploch nikdy nepoužívejte agresivní látky, mycí 
prostøedky na bázi písku, drátìnky nebo ostré pøedmìty.

- nádobí lze bez negativního vlivu na jeho vzhled umývat i v myèce na nádobí. 
Pokud se z venkovní strany dna objeví svìtle šedý proužek, není to na závadu. 
Je to tenká vrstvièka oxidu hliníku, která vzniká reakcí se solí, je velmi tvrdá a 
chrání hliníkovou èást dna.

- používejte odpovídající prùmìry plotýnek, toto pravidlo platí pøedevším u 
plynových sporákù. Plameny, které jdou pøes okraj dna zbyteènì zahøívají úchyty. 

- nikdy nezahøívejte delší èas prázdné nádobí, mohlo by se poškodit.

- pokud Vám pøi vaøení z nádobí uniká vìtší množství páry, snižte zahøívání, 
uspoøíte tím energii.

- silné tøívrstvé sendvièové dno A-THERM INDUCTION má vynikající akumulaci 
tepla, ohøev vypínejte s pøedstihem - uspoøíte tím energii.

- pøi vaøení ušetøíte i díky dokonale rovné ploše dna, pøenos tepla mezi zdrojem 
ohøevu a dnem probíhá bez zbyteèných ztrát.

- bìhem používání mùže dojít k mírnému uvolnìní úchytù poklic. Pøimìøenou 
silou dotáhnìte jejich šroubky.
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