Vazeny zakazniku, dékujeme, Ze jste dal divéru modernimu Geskému % vyrobek je urceny pro styk s potravinami - splfiuje vSechny evropské normy
vyrobku a pevné véfime, Ze se z n&j stane oblibeny pomocnik ve Vasi a nafrizeni, ktera plati pro vyrobky pfichazejici do styku s potravinami

kuchyni. Uzivejte si naplno jeho vlastnosti a oddavejte se zcela svému crNi|  vyrobeno z kvalitni potravinarské nerezavéjici oceli CrNi 18/10, obsahujici
kuchafskému uméni. 18110  18% chrému a 10% niklu
Jesté pred tim, nez tento vyrobek vznikl, vytvorili jsme seznam nasich oo cely vyrobek v&etné poklice Ize bez obav a bez jakéhokoliv omezeni

pozadavku, které musi bezpodmine&né splfiovat. ~n| POUZivat v troubé az do 300°C
atherm|  A_-THERM induction - rovné, optimalné silné, tfivrstvé, termoakumulaéni
sendvicové dno je optimalizované pro v§echny zplsoby ohfevu

dno je optimalizované pro vSechny indukéni varné desky

Kazdy s uvedenych pozadavku je pro nas stejné dulezity, prvni maze byt
klidné napsany jako posledni a posledni mize stat na prvnim misteé.

Na prvni misto naseho seznamu jsme uvedli "bezpeénost". Znamena to, ze
veskeré pouzivané materialy a technologické postupy splfuji evropské normy
a nafizeni, ktera plati pro vyrobky pfichazejici do styku s potravinami. Kazdy
dil byl podroben narocnému testovani. Ergonomicky navrzené uchyty, ktere
pfesné padnou do ruky, vydrzi i velmi velké zatiZeni. Uchyty, mimo pouZiti v
troubé&, pfi spravném pouzivani nepali. Pokud nadobi intenzivné zahfivate,

dno je optimalizované pro vSechny plynové sporaky

dno je optimalizované pro v8echny elektrické varné plotny

EIE

dno je optimalizované pro vSechny sklokeramické varné desky

pouzivejte k manipulaci radéji kuchyriskou rukavici. @)

Na druhém misté je poZzadavek na "vzhled, funkcnost a vsestrannost =—| dlouhodobé myti v my&ce na nadobi nema na nadobi KLASIK negativni

pouziti". Do tohoto bodu jsme shrnuli vSe, co by mélo moderni nadobi 00| viiv

splfiovat. PfedevSim by mélo dobfe fungovat na indukci, mélo by se dat

pouzivat v troubé a nesmi mu vadit ani myti v my¢ce na nadobi. Povedlo se

nam vSe. Termoakumulagni tfivrstvé sendvicové dno A-therm induction je

optimalizované pro vSechny druhy sporakud véetné indukénich. Nadobi véetné hrnec s poklici rendlik s poklici

poklic mizete pouzivat v troubé az do 300°C. Dlouhodobé myti v myé&ce

nema na nadobi negativni vliv. [N\ J/am\

Na tfetim misté seznamu je uveden bod "hospodarnost a ekonomicky ] | > ) s>

provoz". Nadobi KLASIK ma rovné, optimalné silné tfivrstvé sendvicové dno >

s vynikajici akumulaci tepla - ohfev mizete vypinat s pfedstihem, usetfite. 2P

Diky pouzité technologii A-therm induction muzete dosahnout dalSich P s P

vyraznych uspor vafenim na indukéni varné desce, pro kterou je dno 5P 3

optimalizované. s

Na poslednim &tvrtém misté je bod "kvalita a dlouha Zivotnost”. Nadobi &

KLASIK je vyrobeno z velmijkvalitnl' potravinafské nerezavsjici oceli o p-cm P-cm S-cm v-cm V-cm

oznacované CrNi 18/10. Venkovni povrch je lestény do vysokého lesku, hrnec s poklici 15cm 1,5l 12 15 22 10,5 14

vnitini strana je vybrou$ena tak, aby nedochéazelo k prichytavani hrnec s poklici 18cm 2,5l 15 18 26 11,5 15

pfipravovanych potravin. Vysledkem naseho snazeni je kvalitni vyrobek, na hrnec s poklici 18cm 3,0l 15 18 26 13 16,5

ktery si mdzeme dovolit poskytnout zaruku 10 let. hrnec s poklici 22cm 4,01 19 22 31 12,5 17
hrnec s poklici 22cm 5,01 19 22 31 15 19,5
hrnec s poklici 26cm 6,0l 23 26 36 13,5 18
hrnec s poklici 26cm 8,01 23 26 36 16,5 21
rendlik s poklici 15¢cm 1,01 12 15 22 7,5 11
rendlik s poklici 18cm 2,01 15 18 26 9 12,5
rendlik s poklici 22cm 3,01 19 22 31 9 13,5
rendlik s poklici 26cm 4,5l 23 26 36 10 14,5
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